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Festival di Sanremo

San Remo-festivalen &r
italiens "Mello” och anses
vara féregangaren till Euro-
festivalen.

Den forsta dgde rum redan 1951 och
ar oerhort populdr och man riknar
med att minst 15 miljoner ménniskor
kommer att sitta klistrade framfor
tv-skiirmarna under veckan nir den
pigir. Man brukar siga att Italien
stannar upp under festivalen.

Sjilva uppligget dr dock annor-
lunda dn den svenska varianten.

Deltagarna upptrider varje kvill
under en vecka och varje dag 6verras-
kas publiken med olika arrangemang
som tex. gistspel av internationella
kindisar som far vildigt bra betalt
for att nérvara. Sveriges egen Ibra har
gjort det ett par ginger, men ocksé
Mike Tyson, Madonna, Travolta,
Willy Smith etc.

Genom dren har festivalen gett
upphov till mycket skvaller, det kun-
de tex. vara artister som snubblar,
kldnningar som visar lite for mycket,
beskyllningar om melodiplagiat mm.

Men den har ocksd varit kopplad
till riktig dramatik.

Mest omtalade hiindelser ér singa-
ren och létskrivaren Luigi Tencos
sjalvmord pd hotellrummet direkt
efter upptriidandet i 1967 drs edition.
Han orkade inte med besvikelsen
over att han inte blivit inrgstad till
finalomgéngen.

1995 ville en dskddare begi sjdlv-
mord genom att kasta sig ut frin tea-
terns dvre balkong men programleda-
ren Pipo Baudo lyckades ingripa och
forhindra mannen frin att hoppa.

2016, 10 dagar innan festivalens
oppnande, orsakade en gaslicka en
stor explosion i en villa som gistades
av en av programledarna, Gabriele
Garko. Husets dgarinna miste livet,
men han klarade sig med en skall-
skada.

I skrivande stund funderar vi pd -
vad skall hiinda i ar?

”Perché Sanremo & Sanremo!”

ANTIPASTI - Forratter - Starters

1. BRUSCHETTA CON DUE SALSE
Vitloksbrod med 2 sorters dipp. Dippen varierar, friga om
dagens variant. 55:- ©@®

Garlic bread served with two types of dip.

2. INSALATA DI POLPO E PATATE, SERVITA CON VINA-
GRETTE AGRODOLCE E PEPERONI FRESCHI
Marinerad bldckfisk och potatissallad med férsk paprika
och rédlok. 185:- ©
Octopus & potato salad with marinaded paprika & red
onion.

3. TARTARE DI MANZO CON COLATURA DI ALICI, TU-
ORLO D'UOVO FRITTO E BURRO AL PECORINO
Rabiff med "colatura di alici", friterad dggula, Pecorino
Romano-smaksatt smor. 215:- @O
Beeftartare with colatura di alici, fried egg yolk & and
pecorino butter.

4. COZZE CON FAGIOLI, GUANCIALE E POMODORI
CONFIT
Blamusslor kokta i vitt vin och farska 6rter, smoérbonor,
toppas med ugnsbakad guanciale. 140:- ©
Mussels in white wine, with butter beans & roasted guan-
ciale.

5. ENO ANTIPASTO, SELEZIONE DI SPECIALITA

GENUINAMENTE ITALIANE

Eno antipasto, ett urval av genuint italienska specialite-

ter. Produkterna kan variera, fraga oss angaende intole-

ranser. Kan med fordel delas som forritt. 225:- )
Varying mixed selection of top quality Italian delicacies.

6. BRUSCHETTA CON GORGONZOLA, SALSICCIA GRATI-
NATA E CREMA DI POMODORINI CONFI
Gratinerad bruschetta med gorgonzola och salsiccia,
salsa pa confiterade tomater. 159:- ©@©
Grilled bread with gorgonzola, grilled salsiccia & cream
of tomato confit.

7. BRUSCHETTA CON MASCARPONE, SPINACI MARI-
NATI E NOCI TOSTATE
Bruschetta med mascarpone, marinerad spenat och
rostade valnétter. 139:- @O®)
Grilled bread with mascarpone, marinaded spinach &
roasted wallnuts.

Alla forratter gar att fas glutenfria.
(® = Fréga servisen, Ask your server
© = Gluten © =Laktos

® = Notter, Nuts
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Nir du bestimt dig for vad du vill ita
och dricka gir du sjilv till baren och
nigon av kassorna och bestiller din
mat och dryck.

Nir du bestiller visar du den lilla gra
taggen du har fitt och da vet vi var du
sitter och kan komma ut med maten
till dig.

Taggen representerar de antal no-
tor ni har pa ert bord. Vill du ha ge-
mensam nota med nagon anvinder ni
samma tagg.

Vill du dricka vin frin nagon av véra
vindisplayer handlar du ett forladdat
kort i niigon av kassorna, direfter har
du tillging till de 24 viner vi har pi
glas.

Du kan viilja mellan ett provsmak, ett
halvt eller ett helt glas. Vinpriserna ser
du i displayen.

Om kortet tar slut kan du enkelt ladda
det igen vid kassan bredvid vindisplay-
erna eller sa imnar du tillbaka kortet
nir du ér klar si ateranvinder vi det.

Fraga oss gdrnal

LAS OM VINERNA I VARA DISPLAYER

E EE Skanna gr-koden och
Eg: 14s mer om vilka viner

I vi har just nu i vira
E vindisplayer.

Mindag - fredag fran 11:30 serverar vi dagens lunch.
Vilj mellan kott, fisk, pasta eller soppa varje dag.

For storre bestillningar kan vi éiven kra ut lunchlador
ull er.

Vi har ocksa en konferenslokal med projektor om du
vill ha en konferens eller méte hos oss.
Den lokalen rymmer ca 30 personer.

A

For fragor och bokningar:

J ern Ey B- Kova C hej@enoteket.se, 011-4006070.

Enotekare
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Pasta

PRIMI - Pasta

8. RAVIOLI FARCITI DI TARTUFO
E RICOTTA, SERVITI CON VELLU-
TATA DI FUNGHI E TARTUFO
NERO
Ravioli fyllda med tryffel och ri-
cotta, serverade i velluté pa torkad
skogssvamp och svart tryffel.
195:- ©@O®
Ravioli filled with truffle & ricotta
with mushrooms & black truffle.

9. LA NOSTRA LASAGNA CON SAL-
SICCIA ARROSTO E SPINACI
Eno's lasagne med kottragu, vit-
loksfrast salsiccia och spenat samt
Parmigiano Reggiano.
185:- @OW®
Lasagne with meat ragu, salsiccia,
spinach & Parmigiano.

10. MEZZE MANICHE "ALLA
GRICIA" SERVITE CON CREMA DI
PECORINO, MIX DI TRE PEPI NERI
E GUANCIALE DI NORCIA
Klassisk "Pasta alla Gricia" fran
den eviga staden Rom- serveras i
kramig pecorinosas med tre olika
pepparsorter samt ugnsbakad
guanciale.
179:- ©
Pasta in a creamy pecorino sauce,
with 3 kinds of pepper & baked
guanciale.

11. SCIALATELLI CON POLPO
"ALLA LUCIANA", OLIVE NERE E
CAPERI
Scialatielli med blackfisk kokt i rott
vin, tomater och vitlok, serveras i
tomatsas med svarta oliver, persilja
samt torkad kapris.
225:- ©®
Pasta with octopus cooked in red
wine, tomato & garlic. Served in
a tomato sauce with black olives,
parsley & capers.

12. RISOTTO ALLO ZAFFERANO
CON CAPESANTE E GREMOLATA
Risotto med saffran, pilgrimsmuss-
lor & gremolata.
225:- ©
Risotto with saffron, scallops &
gremolata.

(® = Fraga servisen, Ask your server
© = Gluten © = Laktos
™ = Notter, Nuts

Cocktails and dreams i Pronto

Cocktail hour varje
fredag och lordag kl. 22-23

Vér mysiga bar Pronto har dppet fredag och lordag fram till kl. 01:00
med DJ och diverse happenings.
Folj oss pd Instagram for senaste informationen.

Enotekelts
vinkurs pagar
or fullt!

Vi har platser kvar till vissa tillfallen.
Fraga oss eller skicka ett mejl till
karin@enoteket.se

; s ; : om du vill veta mer.

Chef's Table

Med jamna mellanrum anordnar vi mat och vinevent
pa Enoteket med olika teman. N&sta gang &r 25:e
mars och da ar temat:

Ata hemma

Ibland vill man vara hemma i stillet for att

komma till oss. Vi fattar.

Om du inte vill/kan eller orkar laga mat kan
vi hjilpa dig med det. Vi har firdiga menyer
att vilja pa, du kan kopa ett kit och laga din
pastariitt sjilv eller varfor inte en hederlig
himtpizza.

En mat och dryckesresa genom italiens gator for att
upptacka den italienska Street Food-maten nar den
ar som bast. Anmaélan och information pa
iain@enoteket.se.

For den storre hemmafesten har vi smidiga
bufféer du kan vilja mellan och 6énskar du
nagot specifikt gor vi alltid allt for att forsoka
hjilpa dig.

Enoteket #37



Huvudratter

KOKSMASTARENS MENY

CHEF’'S MENU
439:- per person
Serveras endast till hela sillskapet / Only available for the entire party

BRUSCHETTA CON MASCARPONE,
SPINACI MARINATI E NOCI TOSTATE
Bruschetta med mascarpone, marinerad spenat och rostade valnétter.
OO
Grilled bread with mascarpone, marinaded spinach & roasted wallnuts.
oo
LAZY MAN'’S CIOPPINO
Fisk- och skaldjursgryta som ldr ha skapats en gang i tiden i Kalifornien
av italienska immigranter. Toppad med Enotekets egna pesto. ©
Seafood stew originaly created in California by Italian immigrants,
topped with our own pesto.

eller / or

STRACOTTO DI GUANCIA DI MANZO CON PUREA DI PATATE,
INSAPORITA AL BURRO TARTUEATO DI SAN PIETRO AL PETTINE
Enotekets storsiljare. Langtidsbraserade oxkinder i r6dvin, serveras med
riklig dos av sin sas och potatispuré smaksatt med tryffelsmor fran
San Pietro al Pettine. ©
Beef cheeks braised in red wine & served with potato purée flavoured with
San Pietro al Pettine truffle.

oo
TIRAMISU
Enotekets lidckra "upplyftare” lagad efter recept av gamle koksmaéstaren
pa var vinkrog Pagnanelli utanfér Rom. ©© 1/2 portion
Our Tiramisu, based on a recipe from our friends at the
Pagnanelli restaurant outside Rome.

Vi fir ganska ménga frigor om det ér ok
att ta med sin hund till oss. Det r det!
Vi gillar hundar.

Givetvis ser vi att du har koll pa din
hund och att den skéter sig och inte skil-
ler (ungefir detsamma som vi forviintar
oss av dig sjilv som giist...).

ENOTEKET @ HUNDAR

Det ér endast i en del av vdr restaurang

som du far ha din hund med s siig till vid
bokning sd du hamnar riitt.

Om du inte har nigon egen hund si
finns oftast vir egen Benji pd plats och
du kan dven boka ett bord med honom.
Voff och vilkomna!
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CONTORNI - Tillbehor - Side orders

13. CAPONATA
Siciliansk aubergine & gronsaks-
rora. 69:-
Cooked Sicilian eggplant &
vegetable salad.

14. PATATINE ENO CON SALSINA
Enostrips med dipp. 59:-
Potato strips with dip.

15. SPINACI SALTATI E CONDITI
CON PARMIGIANO
Sauterad spenat med vitlok, farsk
chili & Parmigiano. 69:-
Sautéed spinach with garlic, fresh
chili & Parmigiano.

16. CARCIOFI ALLA GIUDEA
Friterade kronértskockor pé judiskt
vis. 69:-

Fried artichokes “jewish style’.

17. ARANCINO RIPIENO DI CIPOLLE

CARAMELLATE

Arancino fylld med vinkokt 16k. 69:-
Arancino filled with caramelised
onion.

18. MISTO OLIVE CONDITE
Blandning av kryddade oliver. 59:-
Mixed olives.

19. PARMIGIANO REGGIANO CON
BALSAMICO
24 manaders Parmigiano Reggiano
med balsamvinager. 79:-
24 month Parmigiano with aged
balsamic vinegar.

20. PARMIGIANA DI MELANZANE
Auberginegrating med tomat och
mozzarella. 79:-
Aubergine gratin with tomato &
mozzarella.

21. COZZE CON FAGIOLI IN VINO
BIANCO E ERBE FRESCHE, GUANCI-
ALE E POMODORI CONFI
Blamusslor kokta i vittvin och farska
orter, smorbonor och ugnsbakad
guanciale samt confiterade tomater.
229-©

Mussels in white wine, with butter

beans & roasted guanciale.

22. LAZY MAN'’S CIOPPINO
Fisk- och skaldjursgryta som lar ha
skapats en gang i tiden i Kalifornien
av italienska immigranter. Toppad
med Enotekets egna pesto.
285:- ©
Seafood stew originaly created in
California by Italian immigrants,
topped with our own pesto.

23. CARNE DEL GIORNO
Dagens kott (fraga serveringsper-
sonalen vad som giller for dagen.
Dagspris ®

Today's meat.

24. PESCE DEL GIORNO
Dagens fisk (fraga serveringsper-
sonalen vad som giller for dagen).
Dagspris ®

Today's fish.

SECONDI - Huvudratter - Main Courses

25. SCALOPPINE DI POLLO GRA-
TINATE AL PARMIGIANO E MAN-
DORLE, SALSA AL MARSALA E
ARANCINO RIPIENO DI CIPOLLE
CARAMELLATE
Kycklingbrost panerad i Parmigiano
Reggiano och mandel, bréserad
i Marsalaséas samt serverad med
arancino fylld med vinkokt lok.
279:- @O®
Chicken breast with Parmigiano,
almonds & Marsala sauce, served
with arancino filled with carameli-
sed onion.

26. STRACOTTO DI GUANCIA DI
MANZO CON PURERA DI PATATE,
INSAPORITA AL BURRO TARTUEFA-
TO DI SAN PIETRO A PETTINE
Enotekets storséljare. Langtidsbra-
serade oxkinder i rodvin, serveras
med riklig dos av sin sds och potatis-
puré smaksatt med tryffelsmor fran
San Pietro al Pettine. 285:- O

Beef cheeks braised in red wine &

served with potato purée flavoured

with San Pietro a Pettine truffle.

© = Gluten © = Laktos
® = Nétter, Nuts
® = Fraga servisen, Ask your server

Festvaning

En trappa ner ligger Enotekets festvining
med stora fonster ut mot vattenfallet.

Hiir har vi haft otaliga fodelsedagsfester,
brollop, foretagsfester, maskerader och an-
dra roligheter.

Vi har fullstindiga rittigheter och du kan
sjdlv vilja vad for typ av mat du vill att vi
lagar.

For offert och bokning, mejla till
hej@enoteket.se eller ring 011-4006070.




Desserter, Pizza

DOLCI & FORMAGGI - Desserter & ostar - Desserts & Cheeses

27. PANNACOTTA AL CARDAMOMO CON CONFETTURA
DI MELE E CANNELLA E CROCCANTE AL CIOCCOLATO

BIANCO

Vaniljpannacotta smaksatt med kardemumma, dppel &
kanelkompott samt rostad vit choklad. 95:- ©

30. GELATO

Panacotta with cardamom, apple, cinnamon & white

chocolate.

28. ASSORTITO DI FORMAGGI

31. TARTUFO DELICATO STILE ENO
Enotekets delikata chokladtryffel. 59:- O®
Home made chocolate truffle.

Tallrik med utvalda italienska ostar ackompanjerade av

passande tillbehor. 165:- ®O
Selection of Italian cheeses.

29. TIREMISU

Enotekets ldckra "upplyftare” lagad efter recept av gamle

32. TORTA CAPRESE

Mandel och chokladkaka fran 6n Capri smaksatt med

apelsin, serverad med uppvispad griadde. 105:- ©
Almond and chocolate cake with orange and whipped

cream.

koksmastaren pa var vinkrog Pagnanelli utanfor Rom.

105:- @O (1/2 portion 65:-)

Our Tiramisu, based on a recipe from our friends at the
Pagnanelli restaurant outside Rome.

(® = Fréiga servisen, Ask your server

© = Gluten
@© = Laktos

™ = Notter, Nuts

Enotekets hemgjorda glass som varierar efter inspiration
och tillgdng pa ravaror. Hor med servisen vad som géller
idag. 49:- / kula ©®

Today's home made ice cream.

ENOTEKET SAMARBETAR MED:

P1. MARGHERITA 125:-
Tomat & mozzarella toppad med farsk
basilika.

Tomato & mozzarella, topped with fresh basil.

P2.BUFALA ACCIUGHE E PEPERONE 140:-
Tomat, buffelmozzarella, sardeller, oliver &
grillad paprika.
Tomato, buffalo mozzarella, anchovy, olives &
roasted peppers.

P3. CAPRICCIOSA ORIGINALE 160:-
Tomat, mozzarella, champinjoner, grillad
kronéartskocka, kokt prosciutto, 4gg & svarta
oliver.
Tomato, mozzarella, mushrooms, grilled ar-
tichokes, cooked prosciutto, egg & black olives.

P4. NOBILE 160:-
Tomat, mozzarella, gorgonzola, salvia, oliver
& rokt kalkon.
Tomato, mozzarella, gorgonzola, sage, olives &
smoked turkey.

P5. DELL'ORTOLANO 150:-

Tomat, mozzarella, svamp, 16k, paprika,

aubergine, zucchini & pachinotomat.
Tomato, mozzarella, mushroom, union, pep-
pers, eggplant, zucchini & pachino tomato.

P6. CAPRINA 160:-
Tomat, mozzarella, getost, skivade rédbetor,
salladsmix & provolone.
Tomato, mozzarella, goat’s cheese, sliced
beetroot, salad mix & provolone.

P7. CACCIATORE 160:-
Tomat, mozzarella, champinjoner, pancetta
& salami.
Tomato, mozzarella, mushrooms, bacon &
salami.

P8. LUNATICA 170:-
Vikt och fylld med tomat, mozzarella, kokt
skinka; garnerad med salladsmix, caprino
(getost) & lufttorkad skinka.
Folded and stuffed with tomato, mozzarella,
cooked ham; garnished with salad, caprino
cheese & cured ham.

P9. PROSCIUTTO CRUDO 160:-
Tomat, mozzarella, lufttorkad skinka, oliver
& salladsmix.
Tomato, mozzarella, dry-cured ham, olive &
salad mix.

P10. MARE E MONTI 160:-
Tomat, mozzarella, rakor, champinjoner,
oregano & vitloksolja.
Tomato, mozzarella, shrimp, mushrooms,
oregano & garlic oil.

P11. SALAMINO PICCANTE 160:-
Tomat, mozzarella, Kalabresisk salamino &
oliver.
Tomato, mozzarella, Calabrian Salamino &
olives.

P12. PIZZA NERA 170:-
Bakas med samma surdegsbaserade deg
gjord med Polselli-mjol som 6vriga pizzor pa
Enoteket, men med tillsats av lite aktivt kol.
Resultat blir en &nnu mer lidttsmaélt pizza med
mycket spannande utseende.
Tomat, 16k, mozzarella, pancetta, salladsmix
& confiterad tomat. Kan éven fas vegetarisk.
“Black Pizza” Baked with the same sourdough
as our other pizzas, but with the addition of
a little active charcoal. The result is an even
lighter pizza with a very exciting look.
Tomato, onion, mozzarella, bacon, salad mix
& tomato confit.

P13. RANDOLFO 160:-

Tomat, mozzarella, frist spenat & salsiccia.
Tomato, mozzarella, sautéed spinach & salsic-
cia.

P14. MAR LIGURE 190:-
Tomat, mozzarella, rakor, scampi, blackfisk &
vinsauterade musslor toppad med pesto dkta
Liguriastyle.
Tomato, mozzarella, shrimp, prawns, squid
& wine sautéed clams topped with a genuine
Liguria style pesto.

P15. BOSCAIOLA 170:-

Tomat, mozzarella, 3 sorters svamp:

kantareller, karljohan & portobello.
Tomato, mozzarella, 3 kinds of mushrooms:
chanterelles, porcini & portobello.

P16. AL TONNO 160:-
Tomat, mozzarella, tonfisk, oliver & rodlok.
Tomato, mozzarella, tuna, olives & red onion.

P17. PAESANA 160:-

Tomat, mozzarella, pancetta, 16k, oliver & dgg.
Tomato, mozzarella, bacon, onion,
olives & egg.

P18. MEZZOGIORNO 160:-

Tomat, mozzarella, r6dlok & nduja, burrata.
Tomato, mozzarella, red onion, nduja & bur-
rata.

P19. CAPRESE 170:-
Tomat, mozzarella, burrata, confiterade
tomater & farsk basilika.

Tomato, mozzarella, burrata, tomato confit &
fresh basil.

ﬁ PIZZA BIANCA #

P20. PANCETTA 160:-
Mozzarella, pancetta, oliver, rodlok

& confiterade tomater.
Mozzarella, bacon, olives, red onion
& confit tomatoes.

P21. QUATTRO FORMAGGI 160:-
Mozzarella, getost, provolone, gor-
gonzola, sma tomater & napolitansk
salladsmix.
Mozzarella, goat's cheese, provolone,
gorgonzola, small tomatoes & Neapo-
litan salad mix.

P22. TOMMASINI 160:-
Mozzarella, pancetta, potatis &
spenat.

Mozzarella, bacon, potato & spinach.

Pizzor innehaller gluten och laktos
men ség till om du vill ha en glutenfri
pizzabotten.

Den bakas dock i samma ugn.

GLUTENEFRI PIZZABOTTEN +30:-

Strykbradan
Laxholmstorget 3
602 21 Norrkdping

011-400 60 70
hej@enoteket.se
www.enoteket.se

70

Best Restaurants
with Pizzeria in the World

I THE ETRAORDINARY
[ | ITALIAN TASTE

Awarded 2018

RISTORAZIONE 4

ITALIAN STYLE

Galatea

GRUPPEN

DIGITAL & OFFSETTRYCK

TELLO W
»

OSPITALITA ITALIANA

QUALITY APPROVED

Kvalitetsstampeln som
tilldelas de restauranger som
erbjuder vilkomponerade
menyer med smak av det

genuina italienska kéket.
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